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Le rendez-vous incontournable de la restauration et des métiers de bouche en Occitanie 
rassemblera plus de 300 exposants attendus sur 18 000 m2, et sera rythmé par de nombreux 
concours régionaux ou nationaux, encore plus nombreux sur cette édition.
Ces compétitions intenses, chaleureuses et passionnées représentent l’un des engagements 
du Smahrt : susciter le goût du challenge, faire éclore des talents et aiguiser l’esprit 
d’excellence avec convivialité durant les différentes compétitions régionales et nationales qui 
couronneront lors des trois jours du salon les meilleur(e)s dans de nombreuses catégories. 

IMAGE

SMAHRT 2024 :
LE SALON DE TOUS LES CONCOURS 

La 8e édi(on du salon de l’alimenta(on - hôtellerie – restaura(on du Grand Sud-Ouest 
revient à Toulouse du 28 au 30 janvier 2024. 
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GENERATION PRIMEURS. 

Une compétition réservée à la nouvelle 
génération de la profession : des spécialistes 
des fruits et légumes de moins de 30 ans et 
qui comptent moins de trois ans d’activité. 

Les candidats auront trois heures pour 
imaginer et réaliser un afterwork 100% 
végétal. 

L’épreuve comportera quatre parties : une 
préparation initiale dont le détail des produits 
fournis et de l’espace de travail seront portés à 
la connaissance des candidat(e)s en amont de 
l’épreuve ; une préparation « surprise » à 
intégrer au cœur de la préparation initiale ; la 
mise en scène d’un jeu ludique pour les 
convives de l’afterwork ; un oral de 
soutenance pour expliquer l’ensemble des 
réalisations. 

Les trois premiers remporteront 1 000€, 500€ 
et 250 €. 

DECOUVREZ…

TROPHEE C9 OCCITANIE. 

Le C9 est un groupement de 19 entreprises 
spécialisées dans l’installation et le matériel de 
boulangerie, pâtisserie.
Ce concours est une première pour le collectif. 
Cette compétition de pâtisserie aura pour thème 
l’aviation où les candidats devront réaliser un 
entremet à base d’agrumes. Celui-ci sera 
présenté sur une pièce artistique en sucre. Le 
jury est composé de meilleurs ouvriers de France 
de la région mais aussi de Chef(e)s pâtissiers 
d’entreprise. 

Le parrain de l’édition est Michel BELIN, l’un des 
membres fondateurs de la prestigieuse 
Association Relais Desserts International, élu 
Meilleur Pâtissier du Monde à titre honorifique 
pour sa carrière lors du Salon HOST à Milan en 
2023.

Le vainqueur de ce concours aura la chance de 
remporter un voyage au Japon !
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LE PROGRAMME DES TROIS JOURS 
DU SALON :

DIMANCHE 28 JANVIER
Le Trophée Poséidon NOUVEAUTE SMAHRT 2024
9h30 à 12h30
Réalisation d’un plateau de fruits de mer et 
préparation de poissons.
Contact : SCAPP et Poissonnier Corail

Le Trophée C9 Occitanie. Concours de pâtisserie 
NOUVEAUTE SMAHRT 2024
9h à 17h : Trophée C9 Occitanie
Cf. ci-dessus

Le concours Boucherie à l’Étal
14h à 17h30
Les meilleurs bouchers régionaux se 
confronteront lors d’épreuves sur la découpe, la 
préparation et la décoration de viandes.
Contact : Syndicat des Bouchers de la Haute-
Garonne

Sélection France du Mondial du Pain NOUVEAUTE 
SMAHRT 2024
9h30 à 18h30
L’équipe qui remportera cette épreuve 
représentera la France lors des Championnats du 
monde 2024 (Le concours s’étale sur trois jours).
Contact : Ambassadeurs du Pain

Le Trophée Glacetronomes
9h30 à 18h30
Concours de sculptures sur glaces et d’entremets 
glacés.
Contact : Association Française de Sculpture sur 
Glace

Le trophée Femmes de food
18h à 20h
Cette cérémonie valorise toutes les femmes 
entrepreneures dans le secteur de l’alimentation.
Contact : la Food Locale

LUNDI 29 JANVIER
Sélection France de l’International Catering Cup 
NOUVEAUTE SMAHRT 2024
9h30 à 18h30
Concours du meilleur charcutier traiteur, 
L’équipe qui remportera cette épreuve 
représentera la France lors des Championnats 
du Monde au SIRHA.
Contact : Confédération Nationale des 
Charcutiers-Traiteurs & Traiteurs

Sélection Haute-Garonne de la Meilleure baguette 
tradition et de la Meilleure Viennoiserie
9h30 à 18h30
Contact : Union des Boulangers de la Haute-
Garonne

Championnat de France de la Pizza Napolitaine 
9h30 à 14h30
Le vainqueur représentera la France aux 
Championnats du Monde.
Contact : Association France Pizza

France Pizza Tour NOUVEAUTE SMAHRT 2024
15h à 19h30
Epreuve qualificative pour représenter la 
région Occitanie au Championnat de France 
de la Pizza « Classique » à Paris.
Contact : Association France Pizza

Union Cocktail Challenge NOUVEAUTE 
SMAHRT 2024
14h à 18h
Championnat de France de Barmen.
Contact : Association des Barmen Occitanie

Coupe Georges Baptiste (sélection Midi-
Pyrénées) NOUVEAUTE SMAHRT 2024
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Infos Pra*ques 
Dates

Du 28 janvier au 30 janvier 2024 

Lieu
MEETT – Parc des Exposi1ons, Centre de Conven1ons & 

Congrès
Concorde Avenue
31840 AUSSONNE

Bille>erie
Salon réservé aux professionnels.

Tarifs sur place : 25 euros
Inscrip*on gratuite en ligne sur www.smahrt.com

A PROPOS DU SMAHRT

Pour sa 2ème édi*on au MEETT, Parc des Exposi*ons, 
Centre de Conven*ons et Congrès de Toulouse, se sont 
plus de 300 exposants a>endus sur 17 000 m2. Le 
SMAHRT, rendez-vous clé pour les professionnels de la 
restaura1on et des mé1ers de bouche dans le grand 
Sud-Ouest, est un passage riche et qualita1f pour 
développer leurs ac1vités.
Parmi les nombreux rendez-vous de ce>e année, plus 
de 30 concours na*onaux et régionaux sont au 
programme et 15 000 visiteurs a>endus.

Événement majeur de ce/e 8ème édi3on > l’intégra5on 
du SMAHRT à l’écosystème SIRHA FOOD.

Le SMAHRT rejoint SIRHA LYON, SIRHA BOCUSE D’OR, 
SIRHA EUROPAIN, SIRHA PASTRY WORLD CUP, SIRHA 
MADE, SIRHA GREEN, et SIRHA OMNIVORE afin 
d’apporter un confort et une exper3se supplémentaire, 
sans pour autant toucher à l’ADN du SMAHRT connu 
pour sa convivialité, sa proximité et ses valeurs fortes, 
comme la forma5on, l’achat local, l’an5-gaspillage, la 
parité

MARDI 30 JANVIER

Génération Primeurs NOUVEAUTE SMAHRT 
2024
9h30 à 12h30
Les candidats devront imaginer un 
Afterwork 100% végétal.
Contact : Fédération Française des Primeurs 

Concours Meilleurs apprentis boulangerie 
pâtisserie NOUVEAUTE SMAHRT 2024
9h30 à 18h30
Contact : CFA de Muret

1er Championnat Grand Sud Pasta  
NOUVEAUTE SMAHRT 2024
15h à 19h30
Qualificatif pour représenter les régions du 
Sud de la France aux Championnats de 
France.

Le Vanel d’or
13h30 à 18h30
Quatre anciens lauréats du Prix Lucien 
Vanel s’affronteront en direct.
Contact : Association Lucien Vanel

http://www.smahrt.com/

